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CHIMICA DR MASSA è un marchio di 
Erbe di Montagna della dott.sa Baghino Samantha 

Via Blangetti, 29 – 12080 PIANFEI (CN) 
Stabilimento di produzione: Via mombarcaro, 41 - Torino 

Tel/Fax 0174585433 – WhatsApp 3891796344 
Sito www.chimicamassa.it 
Mail info@chimicamassa.it 

 
 

ELENCO ADDITIVI E SEMILAVORATI 
 

INGREDIENTI ED ADDITIVI Categoria Stato fisico 

Acido ascorbico E300 Antiossidanti e correttori di acidità solido 

Ascorbato di sodio E301 Antiossidanti e correttori di acidità solido 

Acido citrico E330 Antiossidanti e correttori di acidità solido 

Citrato di sodio E331 Antiossidanti e correttori di acidità solido 

Acido lattico E270 Conservante solido 

Lattato di sodio E325 Antiossidanti e correttori di acidità solido 

Acido sorbico E200 Conservante solido 

Sorbato di potassio E202 Conservante solido 

Agar  agar E406 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Amido di mais modificato 

 
solido 

Amido di riso 

 
solido 

Antiossidante a varie gradazioni 

 
solido 

Benzoato di sodio E211 Conservante solido 

Bicarbonato di sodio E500 Correttore di acidità e antiaggreganti solido 

Carragenina E407 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Caseinato di sodio 

 
solido 

Cloruro di calcio E509 Correttore di acidità e antiaggreganti solido 

Destrosio 

 
solido 

Farina di guar E412 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Farina di riso 

 
solido 

Fecola di patate 

 
solido 

Fibra di pisello 

 
solido 

Fruttosio 

 
solido 

Gelatine bovina e suina in polvere e fogli 

 
solido 

Glicole monopropilenico 

 
solido 
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Glucosio disidratato 

 
solido 

Glutammato monosodico E621 Esaltatore di sapidità solido 

Gomma di xantano E415 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Latte intero e scremato in polvere 

 
solido 

Lattosio 

 
solido 

Maltodestrina 

 
solido 

Metalbisolfito di sodio E223 Conservante solido 

Monodigliceridi E471 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Nitrato di potassio E252 Conservante solido 

Nitrito di sodio E250 Conservante solido 

Panvit miglioratore panificazione 

 
solido 

Pectine E440 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti solido 

Polifosfati di sodio e di potassio 

 
solido 

Sorbilact per ripieni di paste alimentari 

 
solido 

Sorbitolo E420 Addensanti, stabilizzanti, emulsionanti liquido 

 
  NOSTRI SEMILAVORATI PER LA LAVORAZIONE DELLE 

CARNI Categoria Stato fisico 

(miscele di ingredienti e additivi) 

  
Amsal (per pancette, speck, lonze, insaccati da stagionare) 

 
solido 

Antiossidante federazione nazionale macellai (per prodotti 
base carne e preparazione di carne) 

 
solido 

Antiossidante salavit (per prodotti base carne e 
preparazione di carne) 

 
solido 

Aromix (miscela calibrata di zuccheri) 

 
solido 

Biosal- extra (Per prodotti a base carne e preparazione di 
carne o salsiccia fresca) 

 
solido 

Burgher fresh (Per polpette e ripieni) 

 
solido 

Concia per salami cotti (Contiene gli ingredienti ed additivi 
necessari) 

 
solido 

Concia per prosciutti cotti (Contiene tutti gli ingredienti ed 
additivi necessari per la salamoia) 

 
solido 

Emovit 1 (Semilavorato completo per salsicce fresche con 
o senza lattosio) 

 
solido 

Emovit 2 (Semilavorato completo per salsicce stagionate e 
salame crudo con o senza lattosio) 

 
solido 

Gelatina rolfix 300 (Per rolate arrosti hamburger) 

 
solido 

Icm XF (Per la ritenzione idrica nei prosciutti e spalle cotte) 

 
solido 

Maxicot (Per insaccati, carni cotte, prosciutti e spalle 
cotte) 

 
solido 

Miscela “vlf” (Per prosciutti e spalle cotte) 

 
solido 

Mixaroma (Per la lavorazione del salame crudo) 

 
solido 
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Nitrovit (Conservante antiossidante per salame crudo) 

 
solido 

Nitromiscele (Conservanti per salame crudo a varie 
gradazioni) 

 
solido 

Polifos “PS” (Per prosciutti cotti, spalle, bresaole e lingue, 
insaccati cotti) 

 
solido 

Sale nitritato (Conservativo a varie gradazioni) 

 
solido 

Sc 25 (Aromatizzante per salame crudo) 

 
solido 

Vitaroma C (Per prodotti base carne e preparazione di 
carne o salsiccia fresca) 

 
solido 

 
  COLORANTI ALIMENTARI Categoria Stato fisico 

Bietola rossa E162 polvere Coloranti solido 

Bietola rossa E162 liquida Coloranti liquido 

Blu E133 Coloranti solido 

Curcumina E100 polvere Coloranti solido 

Enocianina E163 polvere Coloranti solido 

Paprika dolce polvere 

 
solido 

Pomodoro polvere 

 
solido 

Riso rosso fermentato polvere 

 
solido 

Rosso cocciniglia E120 polvere Coloranti solido 

Rosso cocciniglia E120 liquida Coloranti liquido 

Sandalo polvere 

 
solido 

 
  AROMI Categoria Stato fisico 

Aroma fumo liquido 

 
liquido 

Aroma fungo porcino liquido 

 
liquido 

Aroma per prosciutto cotto polvere 

 
solido 

Aroma per salame cotto polvere 

 
solido 

Aroma per salame crudo polvere 

 
solido 

Aroma tartufo liquido 

 
liquido 

ALTRI (per dolce e salato) su richiesta 

 
liquido 

 
  DETERGENTI E DISINFETTANTI ED ALTRI Categoria Stato fisico 

Acqua distillata 

 
liquido 

Acqua ossigenata 

 
liquido 

Anticongelante ecologico per impianti termici 

 
liquido 

Disincrostante “neutral” per impianti termici 

 
liquido 

Soda caustica scaglie 

 
liquido 

Tergisan f/7 detergente 

 
liquido 

Medisept disinfettante 

 
liquido 

Sbiancante per taglieri 

 
liquido 

 
 

SPEZIE, ERBE OFFICINALI E AROMATICHE VEDI  
ELENCO PRODOTTI ERBE DI MONTAGNA 
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA 
 
 
Minimo d’ordine: 

Minimo d’ordine € 90,00 al netto della merce. 
 
Trasporto:  

Porto franco per ordini superiori a € 250,00 al netto della merce. Per ordini di importo inferiore spese di trasporto forfettarie di € 12,00. 
Per spedizioni in Calabria, isole o laguna veneta: addebito in fattura del costo del trasporto secondo le tariffe vigenti. 
  
Pagamento:  

Contrassegno. Bonifico bancario anticipato con sconto del 2%*. Altre forme di pagamento su espressa autorizzazione 
dell’Azienda. *Lo sconto non si applica in caso di altri sconti concordati. 
 
Tempi di consegna:  

10 gg lavorativi dal ricevimento dell’ordine, salvo indisponibilità dei prodotti 
 
Reclami:  

In caso di prodotti con differenti tipi di taglio, se non specificato al momento dell’ordine, verrà inviata la referenza a maggior rotazione e 
non verranno accettati reclami. Eventuali reclami devono essere inoltrati entro 5 giorni dal ricevimento della merce 
 
Responsabilità: 

Si ricorda che l’operatore del settore alimentare (OSA) è responsabile di controllare la corretta etichettatura dei prodotti e di verificare la 
TMC. Sui prodotti ceduti “nudi” senza etichettatura, l’Azienda declina ogni responsabilità sulla congruità delle informazioni riportate. 

 


